
__________________________________________________________ 

RISTORANTE LA BARCA A VELA  

CEREALI CONTENENTI GLUTINE  

grano, segale, orzo, avena, farro, kamut 

CROSTACEI 

e prodotti a base di crostacei 

UOVA 

e prodotti a base di uova 

PESCE 

e prodotti a base di pesce 

ARACHIDI 

e prodotti a base di arachidi 

SOIA 

e prodotti a base di soia 

LATTE 

e prodotti a base di latte (incluso LATTOSIO) 

FRUTTA A GUSCIO 

mandorle, nocciole, noci, pistacchi 

SEDANO 

e prodotti a base di sedano 

SENAPE 

e prodotti a base di senape  

SEMI DI SESAMO 

e prodotti a base di semi di sesamo 

ANIDRIDE SOLFOROSA 

e solfiti superiori a 10 MG/kg 

LUPINI 

e prodotti a base di lupini 

MOLLUSCHI 

e prodotti a base di molluschi 

 

 

TABELLA ALLERGENI 

IL MENU PUO’ SUBIRE VARIAZIONI, NEL RISPETTO DELLE STAGIONALITA’ DEI PRODOTTI E IN CORRELAZIONE CON LE DISPONIBILITA’ DI MER-

CATO. LE PREPARAZIONI DI ALCUNI PRODOTTI POTREBBE PREVEDERE L’UTILIZZO DI ADDITIVI ALIMENTARI NATURALI. IN CONFORMITA’ CON 

LE PRESCRIZIONI PREVISTE DALLA LEGGE, IL PESCE DESTRINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO E’ STATO SOTTOPOSTO  A TRATTAMENTO 

DI BONIFICA PREVENTIVA. POTREBBE INOLTRE ESSERE STATO MANTENUTO A TEMPERATURE NEGATIVE (≤ -20° C PER 24 ORE/≤35° PER 15 

ORE) ED AVER SUBITO TRATTAMENTO DI CONGELAMENTO. GLI ALIMENTI POTREBBERO AVER SUBITO TRATTAMENTO DI CONGELAMENTO * 

RESTAURANT 



RESTAURANT 

ANGOLO BABY 

MENU PIZZA “PIPPI CALZE LUNGHE”       Euro 10.00 
 

PIZZA A SCELTA FRA: 

 

 MARGHERITA a forma di Pesciolino 

 PROSCIUTTO  a forma di Pesciolino 

 WURSTEL a forma di Pesciolino 

 

BEVANDA IN LATTINA E GELATO INCLUSI 

 

 

 

MENU  “BARBA PAPA’”          Euro 15.00 
  

UNA PORTATA A SCELTA FRA: 

 

 PENNETTE AL POMODORO 

 PENNETTE AL PESTO  

 COTOLETTA DI POLLO ALLA MILANESE  

 HAMBURGER CON PATATINE 

 

BEVANDA IN LATTINA, PATATINE FRITTE E GELATO INCLUSI 



ANGOLO BABY 



DEGUSTAZIONE DI PESCE           45  
 

 

APERITIVO CON STUZZICHINO DI BENVENUTO 

 

ANTIPASTO BARCA A VELA 

 

SPAGHETTI AI FRUTTI DI MARE  

 

FRITTURA MISTA DI PESCE 

 

DESSERT DEL GIORNO 

 

CAFFE’ 

 

 

 

 

DEGUSTAZIONE DI TERRA           45  

 

APERITIVO CON STUZZICHINO DI BENVENUTO 

 

GNOCCO FRITTO CON CRUDO DI PARMA 

 

PACCHERI MANTECATI, POMODORO FRESCO, BASILICO, BURRATA 

 

MILLEFOGLIE DI  “ANGUS” AL ROSMARINO CON CARASAU CROCCANTE 

 

DESSERT DEL GIORNO 

 

CAFFE’ 

 

 

RESTAURANT 

PERCORSO GASTRONOMICO 
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DEGUSTAZIONE DI TERRA           45  

 

APERITIVO CON STUZZICHINO DI BENVENUTO 
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RESTAURANT 

PERCORSO GASTRONOMICO 

 

 

 

 Antipasto  “Barca  a Vela “ 
(Degustazione di Antipasti di Pesce “Cotti e Crudi”) *       16 

 

 

Sautè di Cozze con Crostone di Pane Casereccio        15 

 

 

Insalatina Tiepida di Mare Classica al Vapore *        15 

 

 

Le Nostre Cruditè di Mare con Pinzimonio di Verdure Fresche                    28 

(Ostriche, Tonno, Spada, Gamberi e Scampi) *         

 

 

Polpo Croccante su Vellutata di Erbe Verdi, 
Quenelle di Patate e Olive Taggiasche *         18 

 

 

Tartare di Tonno Pinna Gialla al Profumo d’Arancia, 
Insalatina di Finocchi Freschi e Capperi *         18 

 

 

Cocktail di Gamberi Rivisitato 
( Mazzancolle in pasta Kafaifi in Salsa Rosa, Insalatina Croccante )    15 

 

 

Gnocco Fritto con Crudo di Parma          15 

 

 

Degustazione di Bruschette Gourmet  
( Samone Norvegia, Crudo di Parma, Verdure Grigliate, Zola Dolce)    13 

 

 

ANTIPASTI 



ALCUNE MATERIE PRIME TRATTATE POTREBBERO ESSERE SURGELATE O CONGELATE 

RESTAURANT 

PRIMI PIATTI 

 

Risotto al Lime con Gamberi “Cotti e Crudi”  *        18 

 

 

Spaghetti “Classici”ai Frutti di Mare          18 

 

 

Ravioli Fatti a Mano di Crostacei al Profumo di Basilico e Pesto di Noci  *   18 

 

 

Paccheri alla Crema di Salmone Norvegese con Pesto di Rucola     15 

 

 

Spaghetti con Vongole Veraci , Bottarga di Muggine, Pomodorini Pachino*   18 

 

 

Risotto alla Milanese Rivisitato con Speck Croccante Quenelle di Robbiola   15 

 

 

Spaghetti alla Siciliana con Acciughe del Cantabrico, 

Capperi, Crumble di Olive , Olio EVO 18 

 

 

 

 

 



RESTAURANT 

SECONDI 

. 

Gran Grigliata di Pesce su Mesticanza Croccante, Mousse al Lime *    22 

 

 

Filetto di Branzino Croccante alla Mediterranea  
con Pomodorini Disidratati, Crema di Zucchine e Polvere di Olive     16 

 

 

 

Gamberoni Argentina in Guazzetto con Olive Taggiasche, Crostone di Pane *  22 

 

 

Tonno Pinna Gialla in Crosta Croccante,   
Riduzione di Pachino, Granella di Noci Brasiliane *       20 

 

 

Frittura Mista di Pesce  (Calamari, Gamberi e Scampetti) *      15 

 

 

Insalatona “Barca  a Vela”            12 
 
(Insalata Mista, Carote, Frutti di Mare Freschi, Pomodorini,   

Mozzarella, Carpaccio di Salmone)  

 

 

Filetto di Manzo Heritage alla Griglia con le sue Salse      22 

 

 

Millefoglie di “Angus” al Rosmarino con Carasau Croccante     22 

 

 

 

 

 

 



RESTAURANT 

Pizze Classiche 

CALA LUNA 
Gamberi, Salmone, Polpa di Granchio, Insalata di Mare , Mozzarella   Euro 10.00 

AREA 51… DOPPIA PASTELLA 
Fantasia del Pizzaiolo           Euro 12.00 

CALZONE BARCA A VELA 
Frutti di Mare, Mozzarella           Euro 10.00 

GIANNI 
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Rucola       Euro 8.50 

FENICOTTERO ROSA 
Pomodoro, Mozzarella, Gamberetti, Salmone       Euro 8.50 

FRUTTI DI MARE 
Pomodoro, Insalata di Mare           Euro 8.50 

SMERALDA 
Mozzarella, Radicchio, Scamorza, Speck        Euro 8.50 

TEODORO 
Pomodoro, Mozzarella, Taleggio, Rucola, Porcini, Bresaola     Euro 8,50 

SCHIACCIATA DEL PASTORE 
Mozzarella, Salsiccia Sarda, Pecorino         Euro 8.00 

NORA 
Pomodoro, Mozzarella, Speck, Panna , Porcini       Euro 8.50 

PIZZA BARCA A VELA 
Bufala, Salmone, Gamberi, Panna, Zucchine       Euro 9.50 

CALZONE NURAGHE 
Pomodoro, Mozzarella, Cipolle, Olive, Salsiccia Sarda      Euro 8.50 

TUARREDDA 
Mozzarella, Pesto, Pomodorini, Piovra        Euro 8.50 

DRAGON’S PIZZA 
Pomodoro, Salamino Piccante, Zola, Cipolle, Acciughe, Capperi    Euro 8.00 

BAGUETTE GOLOSA 
Pomodoro, Mozzarella, Formaggi, Crudo         Euro 8.00 

LA MADDALENA 
Pomodoro, Mozzarella, Moscardini, Cozze, Olive      Euro 9,50 

CALZONE SMILE 
Gamberi in Salsa Rosa, Crudo, Mozzarella di Bufala, Pomodorini, Insalata Verde Euro 9.50 

PULA 
Mozzarella, Pomodorini Sardi, Bresaola, Rucola       Euro 8.00 

 



MEDITERRANEA 
Pomodoro, Burrata, Olive Taggiasche, Capperi, Acciughe, Pomodorini, Crudo Euro 10.00 

MOLO 116 
Pomodoro, Mozzarella, Calamari e Gamberetti Fritti, Rucola, Pachino   Euro 10.00 

GOLFO DEGLI ARANCI (mezza pizza e mezzo calzone a base di verdure) 
Melanzane, Zucchine, Peperoni, Spinaci, Trevisana, Pomodorini, Mozzarella Euro 7.50 

PERE ZOLA E NOCI 
Mozzarella, Zola, Pere, Noci           Euro 7.50 

SPICE 
Pomodoro, Mozzarella, Salamino Piccante, Zola, Peperoni, Acciughe   Euro 8.50 

CHIA 
Mozzarella, Pomodorini Sardi, Pecorino, Crudo       Euro 8.50 

TEULADA  
Mozzarella, Pomodorini, Tonno, Rucola        Euro 8,00 

DOMUS 
Mozzarella, Porcini, Crudo, Pomodorini Sardi       Euro 8.00 

GUSTOSA 
Pomodoro, Mozzarella, Carciofi, Olive        Euro 7.50 

SPECK BRANZI 
Mozzarella, Pomodoro, Speck, Branzi         Euro 7.50 

AMERICANA 
Mozzarella, Pomodoro, Wurstel, Patatine Fritte       Euro 8.00 

CALZONE LISCIO 
Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto         Euro 7.00 

CALZONE FARCITO 
Mozzarella, Pomodoro, Prosciutto, Carciofi, Funghi      Euro 7.50 

QUATTRO FORMAGGI 
Pomodoro, Mozzarella, Grana, Zola, Branzi        Euro 6,50 

PORCINI 
Pomodoro, Mozzarella, Porcini          Euro 7.50 

CRUDO  
Pomodoro, Mozzarella, Crudo          Euro 7.50 

VEGETARIANA  
Pomodoro, Mozzarella, Zucchine, Melanzane, Pomodorini     Euro 7.00 

GIOTTO 
Mozzarella, Pomodorini Sardi, Crudo, Rucola, Grana      Euro 8.00 

 

 

Tutte le Pizze possono essere richieste : 

 

 Impasto classico 

 Impasto integrale      (supplemento 2 Euro) 

 Impasto senza glutine     (supplemento 3 Euro) 

 Mozzarella senza lattosio    (supplemento 1 Euro) 
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